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Sicilia DOCSicilia DOC  :זן זן  סיציליה  סיציליה אזור גידול:אזור גידול
 חלק חלקתהליך יצור:תהליך יצור: נרו ד'אבולה נרו ד'אבולהענבים: ענבים: 

 מהענבים נשארים להצטמק על הגפן מהענבים נשארים להצטמק על הגפן
לבציר מאוחר וחלקם נבצרים ידניתלבציר מאוחר וחלקם נבצרים ידנית

ועוברים תהליך ייבוש מבוקר בן 15 ימיםועוברים תהליך ייבוש מבוקר בן 15 ימים
ביקב במהלכו מאבדים 10-15 אחוזביקב במהלכו מאבדים 10-15 אחוז

ממשקלם. התסיסה וההתבגרותממשקלם. התסיסה וההתבגרות
מתבצעות במכלי נירוסטה מבוקרימתבצעות במכלי נירוסטה מבוקרי

בעל ניחוחות בעל ניחוחות על היין:על היין:טמפרטורה.טמפרטורה.
 עשירים למדי של פרי יער בשל עשירים למדי של פרי יער בשל

ודובדבנים. ליין טעמי פרי מודגשיםודובדבנים. ליין טעמי פרי מודגשים
ומרוכזים עם גוף מלא ועומק רב. ייןומרוכזים עם גוף מלא ועומק רב. יין

עצמתי שמעניק הרבה טעם בכל לגימה.עצמתי שמעניק הרבה טעם בכל לגימה.

תכונות המוצרתכונות המוצר

איטליהאיטליהארץ:ארץ:
נרו ד'אבולהנרו ד'אבולהזן ענבים:זן ענבים:

נרו אורונרו אורויקב:יקב:
לא כשרלא כשרכשרות:כשרות:

יבשיבשמידת יובש:מידת יובש:
750 מ"ל750 מ"לנפח:נפח:

יין אדוםיין אדוםסוג יין:סוג יין:
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