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DOCDOC  :זן זן  סיציליה  סיציליה אזור גידול:אזור גידול
 בציר ידני  בציר ידני תהליך יצור:תהליך יצור: גרילו גרילוענבים: ענבים: 

 במספר מועדים. חלק מהענבים במספר מועדים. חלק מהענבים
נשארים להצטמק על הגפן לבצירנשארים להצטמק על הגפן לבציר

מאוחר וחלקם עובר תהליך ייבוש מבוקרמאוחר וחלקם עובר תהליך ייבוש מבוקר
בן 15 ימים ביקב במהלכו מאבדיםבן 15 ימים ביקב במהלכו מאבדים

10-15 אחוז ממשקלם. תסיסה במכלי10-15 אחוז ממשקלם. תסיסה במכלי
נירוסטה בטמפרטורה של 17-18 מעלותנירוסטה בטמפרטורה של 17-18 מעלות

על על והתבגרות קצרה בת מספר חודשים.והתבגרות קצרה בת מספר חודשים.
יין ייחודי ומרתק בעל גוון זהוב בוהקיין ייחודי ומרתק בעל גוון זהוב בוהקהיין:היין:

 וניחוחות עשירים של פירות מיובשים וניחוחות עשירים של פירות מיובשים
והדרים. בעל גוף מלא עם נגיעות שלוהדרים. בעל גוף מלא עם נגיעות של

דבש מתובל בסיומת.דבש מתובל בסיומת.

תכונות המוצרתכונות המוצר

איטליהאיטליהארץ:ארץ:
גרילוגרילוזן ענבים:זן ענבים:

נרו אורונרו אורויקב:יקב:
לא כשרלא כשרכשרות:כשרות:

יבשיבשמידת יובש:מידת יובש:
750 מ"ל750 מ"לנפח:נפח:

יין לבןיין לבןסוג יין:סוג יין:
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