
ריפאסו קלאסיקו סופריורהריפאסו קלאסיקו סופריורה
Valpolicella Ripasso ClassicoValpolicella Ripasso Classico

SuperioreSuperiore   :זן זן  ונטו ונטואזור גידול: אזור גידול
45% קורבינה, 30% 45% קורבינה, 30%   ::ענביםענבים

קורבינונה, 15% רונדינלה, 10%קורבינונה, 15% רונדינלה, 10%
 : בציר ידני של  : בציר ידני של תהליך ייצורתהליך ייצור  מרלומרלו

האשכולות הבשלים ביותר. השריההאשכולות הבשלים ביותר. השריה
ותסיסה במכלי נירוסטה מבוקריותסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי

טמפרטורה. תסיסה שניה עם ענביטמפרטורה. תסיסה שניה עם ענבי
אמרונה מיובשים. התיישנות בת 12אמרונה מיובשים. התיישנות בת 12

חודשים בחביות עץ גדולות בנות 500,חודשים בחביות עץ גדולות בנות 500,
: בעל : בעל על הייןעל היין500,2 ו- 5,000 ליטר.500,2 ו- 5,000 ליטר.

עושר ניחוחות וטעמים של פרי יער בשלעושר ניחוחות וטעמים של פרי יער בשל
לצד רעננות רבה ואיזון מצוין. ריפאסולצד רעננות רבה ואיזון מצוין. ריפאסו

קלאסי איכותי ומרשים.קלאסי איכותי ומרשים.

תכונות המוצרתכונות המוצר

איטליהאיטליהארץ:ארץ:
מרלו, קורבינה, רונדינלה,מרלו, קורבינה, רונדינלה,זן ענבים:זן ענבים:

קורבינונהקורבינונה
גווריירי ריצארדיגווריירי ריצארדייקב:יקב:

לא כשרלא כשרכשרות:כשרות:
יבשיבשמידת יובש:מידת יובש:

750 מ"ל750 מ"לנפח:נפח:
יין אדוםיין אדוםסוג יין:סוג יין:
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