
אל אוסו אי לה אלמנה לבןאל אוסו אי לה אלמנה לבן
  El Oso y la Alemana, WhiteEl Oso y la Alemana, White

 טורו, גפנים בוגרות  טורו, גפנים בוגרות אזור גידול: אזור גידול: 
זניזנימשלושה כפרים שוניםמשלושה כפרים שונים

תהליך תהליך  מלבסיה, ורדחו מלבסיה, ורדחוענבים: ענבים: 
 בציר ידני, סחיטה עדינה ותסיסה  בציר ידני, סחיטה עדינה ותסיסה ייצור: ייצור: 

אלכוהולית ספונטנית ומאלו-לקטיתאלכוהולית ספונטנית ומאלו-לקטית
בחביות עץ משמשות בנות 300 ליטר.בחביות עץ משמשות בנות 300 ליטר.

היין ממשיך להתיישן בחביות העץ במשךהיין ממשיך להתיישן בחביות העץ במשך
6 חודשים תוך ערבוב קבוע של משקעי6 חודשים תוך ערבוב קבוע של משקעי

.SO2 השמרים וללא תוספת.SO2 יין ייןעל היין: על היין: השמרים וללא תוספת 
מקסים בעל מורכבות רבה ועוצמהמקסים בעל מורכבות רבה ועוצמה
המציג ניחוחות של פירות טרופייםהמציג ניחוחות של פירות טרופיים

בשלים. היין בעל גוף בינוני עד מלא,בשלים. היין בעל גוף בינוני עד מלא,
נוכחות רבה לצד רעננות ואיזון מצוינים.נוכחות רבה לצד רעננות ואיזון מצוינים.

  יין ייחודי, מרתק ואיכותי.יין ייחודי, מרתק ואיכותי.

תכונות המוצרתכונות המוצר

ספרדספרדארץ:ארץ:
מלבסיה, ורדחומלבסיה, ורדחוזן ענבים:זן ענבים:

מקינה אי טבלהמקינה אי טבלהיקב:יקב:
לא כשרלא כשרכשרות:כשרות:

יבשיבשמידת יובש:מידת יובש:
750 מ"ל750 מ"לנפח:נפח:

יין לבןיין לבןסוג יין:סוג יין:
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