
דומיין לאפאז' גרנאש בשלישיתדומיין לאפאז' גרנאש בשלישית
Domaine Lafage GRENACHEDomaine Lafage GRENACHE³³    

 שילוב של גפנים בוגרות מ- שילוב של גפנים בוגרות מ-אזור גידול: אזור גידול: 
3 טרוארים שונים: אראגון בספרד3 טרוארים שונים: אראגון בספרד

(1,000 מ' מעל פני הים), עמק הרון(1,000 מ' מעל פני הים), עמק הרון
זן זן בצרפת ומורי ברוסיון, צרפת.בצרפת ומורי ברוסיון, צרפת.

 הענבים  הענבים תהליך ייצור: תהליך ייצור:  גרנאש גרנאשענבים: ענבים: 
מאראגון עברו השריה קרה במשך 10מאראגון עברו השריה קרה במשך 10
ימים ותסיסה קרה יחסית בטמפרטורהימים ותסיסה קרה יחסית בטמפרטורה
של 20 מעלות. הענבים מרוסיון תססושל 20 מעלות. הענבים מרוסיון תססו

בטמפרטורה של 30 מעלות והשריה שלבטמפרטורה של 30 מעלות והשריה של
5 שבועות על הקליפות ואלו מעמק הרון5 שבועות על הקליפות ואלו מעמק הרון

תסיסה ה 35 מעלות והשריה בת 3תסיסה ה 35 מעלות והשריה בת 3
יין ייחודי ביותר ומרתק,יין ייחודי ביותר ומרתק,על היין: על היין: שבועות.שבועות.

נדיב ומשובח. שילוב הטרוארים השוניםנדיב ומשובח. שילוב הטרוארים השונים
ומשטרי התסיסה יצר יין בעל עומקומשטרי התסיסה יצר יין בעל עומק

ומורכבות נהדרים לצד רעננותומורכבות נהדרים לצד רעננות
ואלגנטיות. בעל ניחוחות מרוכזים של פריואלגנטיות. בעל ניחוחות מרוכזים של פרי

אדום ושחור בשלים עם מרקם עגולאדום ושחור בשלים עם מרקם עגול
וקטיפתי וסיומת ארוכה. "הכי גרנאשוקטיפתי וסיומת ארוכה. "הכי גרנאש

שאפשר".שאפשר".

תכונות המוצרתכונות המוצר

צרפתצרפתארץ:ארץ:
גרנאשגרנאשזן ענבים:זן ענבים:

דומיין לאפאז'דומיין לאפאז'יקב:יקב:
לא כשרלא כשרכשרות:כשרות:

יבשיבשמידת יובש:מידת יובש:
750 מ"ל750 מ"לנפח:נפח:

יין אדוםיין אדוםסוג יין:סוג יין:

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

By Quickwin.co.ilBy Quickwin.co.il

https://www.shaked-bros.com/wp-content/uploads/2019/11/לפאז-גרנאש-בשלישית.jpg
http://www.tcpdf.org
http://www.tcpdf.org

