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לקוחות יקרים,

שקד.  של  הירוק  הקטלוג  את  בפניכם  להציג  גאים  אנו 

בתעשיית  כיום  המרכזיים  מהנושאים  הם  לסביבה  והדאגה  הקיימות 

המזון העולמית ובענף היין בפרט ואנו שמחים ומתרגשים לקחת חלק 

בהפצת הבשורה. לצורך כך בדקנו עשרות יקבים וטעמנו מאות יינות 

מתוכם בחרנו את אלו שנראו לנו הטובים והנכונים ביותר. ״הקטלוג 

ביודינמיים, טבעיים  יינות מרתקים, אורגניים,  הירוק״ של שקד כולל 

וכתומים מאיטליה, צרפת, ספרד ופורטוגל.

לעצמה  ששמה  שקד,  חברת  של  העסקי  מהחזון  חלק  הינו  זה  קטלוג 

כמטרה לקדם את תרבות היין בארץ ולהביא אליה את השיח העדכני 

ובתהליכים  במגמות  ולהתנסות  לחוות  בעולם,  יין  בנושאי  ביותר 

שישפיעו על ענף היין בישראל. במסגרת זו מקפידה החברה להתעדכן 

את  לכאן  ולהביא  והעולמי  המקומי  היין  בענף  בחידושים  העת  כל 

היינות העדכניים והמעניינים ביותר.

יינות  של  ויבוא  הפצה  בשיווק,  רבות  שנים  מזה  עוסקת  שקד  חברת 

של  הבלעדית  המשווקת  הינה  החברה  ומהעולם.  מהארץ  איכותיים 

עשרות יקבים מובילים מאזורי היין הטובים והחשובים בעולם. לאורך 

היין  ותרבות  כל שנות פעילותה עוסקת החברה בקידום המקצועיות 

במסע  נוסף  דרך  ציון  מהווה  זה  וקטלוג  בפעילותה  מהותי  כחלק 

המרתק בו בחרנו.

בברכה,

אורי שקד
מנכ״ל



הקטלוג מודפס על נייר ממוחזר
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יין אורגני
מתייחסים  התקנים  בחוק.  המוגדר  אורגני  מזון  יצור  של  רשמי  תקן  פי  על  המיוצר  יין 

מופקים  שאינם  בחומרים  השימוש  את  ומגבילים  היין  ולשימור  הקרקע  לניהול  להדברה, 

מהטבע לצרכים אלו. יין אורגני מחייב אישור רשמי מגופים מפקחים שהוסמכו לכך בכל 

מדינה. 

יין ביודינמי
אקולוגיים  עקרונות  של  מערכת  אורגנית  לחקלאות  בנוסף  הכוללת  הוליסטית  גישה 

הכרם  האדם,  שבין  לקשר  ומתייחסים  שלמה  אורגנית  יחידה  בכרם  הרואים  ורוחניים 

והיקום. יין ביודינמי מחייב אישור רשמי ופיקוח מגוף בינלאומי.

יין טבעי
כל  לאורך  אנושית  התערבות  במינימום  הדוגלת  יין  ייצור  ופילוסופיית  חשיבה  צורת 

תהליך הייצור, מהכרם ועד הבקבוק. עקרונות אלו כוללים הימנעות או הפחתת השימוש 

בתוספים ובטכנולוגיות מודרניות בכרם וביקב. הגדרת יין כטבעי מתבצעת על פי הצהרת 

היצרן ואינה מחייבת הסמכה מגוף רשמי. 

יין כתום
יין אדום הכוללות השריה ארוכה  יין המופק מזני ענבים לבנים בשיטות הנהוגות בייצור 

יחסית על הקליפות. כתוצאה מכך מתקבלים יינות בעלי אופי ייחודי עם גוון כתום ענברי 

ומרקם מחוספס יותר מיינות לבנים. יצור יין בשיטה זו הוא מסורת עתיקה באזור הקווקז, 

גיאורגיה וסלובניה אשר חודשה לאחרונה במקומות רבים ברחבי העולם.

אורגני ביודינמי טבעי
עולם  תפיסות  שלוש  הן  אלו  וטבעיים.  ביודינמיים  אורגניים,  יינות  כולל  זה  קטלוג 

העוסקות בנושא הקיימות ושמירת הסביבה וביחסים שבין האדם, המוצר והסביבה בה 

אנו חיים. שתי הגישות הראשונות )אורגני וביודינמי( הן פורמליות יותר ועוסקות בעיקר 

בנושאים  בעיקר  עוסקת  השלישית  הגישה  ואילו  בכרם  לעבודה  הקשורים  בנושאים 

הקשורים לייצור היין ביקב.
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מקרא אייקונים

סביבה  | 

אזור גידול  |  

סוג היין  | 

זני ענבים  | 

התיישנות  | 

ייצור היין  |  

כמות שיוצרה  |  

ללא תוספת ביסולפיט  |  

טבעי

פט-נטכתוםרוזהאדום לבן

ביו-דינאמיאורגני

S
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ת פ ר צ
F r a n c e







ונטנאק

המשפחה.  של  השלישי  הדור  בני  ידי  על  כיום  ומנוהל   1973 בשנת  שנוסד  משפחתי  יקב 

כרמים  דונם   1,600 מטפח  אשר  היקב  את  שדוחפים  הכוחות  הם  וסקרנות  ליין  תשוקה 

באזור קברדה שבלנגדוק רוסיון. הרעיון המוביל הוא להגיע לביטוי מיטבי של זני הענבים 

נירוסטה, בטון, טרקוטה  היינות מתבצעת במכלי  והאקלים האזורי. לצורך כך התיישנות 

ועץ על פי אופי היין. כרמי היקב בתהליכי הסמכה אורגנית ונושא הקיימות והסביבה הם 

נר לרגליו.

ם ו ר ת ד פ ר צ
F r a n c e
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ת פ ר צ ם  ו ר    ד
F r a n c e

פרז׳וז'

 |  בתהליך הסמכה לאורגני *

 |  דרום צרפת

 |  יין לבן

100 שרדונה %  | 

 |  4 חודשים בחביות גדולות

 |  סחיטה עדינה ותסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי טמפ׳. 
שליש מהיין עובר תסיסה מלו-לאקטית. התיישנות 

בחביות עץ גדולות )2,000 ליטר( במשך 4 חודשים.

*  הסמכה רשמית לאורגני החל מבציר 2021

איב

 |  בתהליך הסמכה לאורגני *

I.G.P Pays d׳Oc ,צרפת  | 

 |  יין אדום

100 סירה %  | 

 |  התבגרות בת 3 חודשים במכלי נירטסטה

 |  בציר ידני ומיון של הענבים. הפרדה, ריסוק ותסיסה 
ספונטנית במכלי נירוסטה מבוקרי טמפרטורה ללא 

הוספת סולפיט. התבגרות קצרה במכלים.

ונטאנק

S

|  13    ללא תוספת ביסולפיט



ם ו ר ת ד פ ר צ
F r a n c e

רזרב דה ז'אן 

 |  בתהליך הסמכה לאורגני *

 |  צרפת, A.O.P קברדה, לנגדוק

 |  יין אדום

 |  60% קברנה פרנק, 40% סירה

 |  שנה בשילוב חביות עץ אלון ומכלי בטון.

 |  השריה קרה בת 5 ימים ותסיסה ספונטנית על 
נירוסטה ללא הוספת סולפיט.  שמרי הבר במכלי 

במשך  ל׳   225 אלון  בחביות  התיישן  מהיין  שליש 

12 חודשים והיתר במכלי בטון.

לנטרוס

 |  בתהליך הסמכה לאורגני * 

 |  דרום צרפת

 |  יין אדום

 |  100% קברנה פרנק

 |  התבגרות בת 3 חודשים במכלי בטון

 |  תסיסה ספונטנית על שמרי הבר במכלי בטון 
ללא תוספת סולפיט. השריה נוספת של 10 ימים 

לאחר התסיסה. תסיסה מלו-לאקטית והתבגרות 

בת 3 חודשים במכלי בטון.

ונטאנק

  ללא תוספת ביסולפיט*  הסמכה רשמית לאורגני החל מבציר 2021

S S
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ת פ ר צ ם  ו ר    ד
F r a n c e

לה פאריה

 |  בתהליך הסמכה לאורגני *

 |  דרום צרפת

 |  יין אדום

 |  100% גרנאש

 |  התבגרות בת 3 חודשים במכלי בטון

|    תסיסה ספונטנית על שמרי הבר במכלי בטון 
ללא תוספת סולפיט. השריה נוספת של 10 ימים 

לאחר התסיסה. תסיסה מלו-לאקטית והתבגרות 

בת 3 חודשים במכלי בטון.

ונטאנק

S

|  15    ללא תוספת ביסולפיט*  הסמכה רשמית לאורגני החל מבציר 2021



שאטו דה לה רולרי

ממוקם במרכז עמק הלואר. היקב שפועל במבנה היסטורי מהמאה ה-19 מטפח 420 דונם 

והיתר קברנה-פרנק. מילת המפתח בשאטו דה לה  נטועים שנין-בלאן  300 מהם  כרמים, 

בכל  בחשבון  היקב  לוקח  אותם  ולאנשים  להיסטוריה  לאדמה,  כבוד  רספקט.  היא  רולרי 

תהליכי הגידול והייצור של היין.

F r a n c e
ר א ו ל ה ק  מ ת ע פ ר צ
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ת פ ר צ ר  א ו ל ה ק  מ    ע
F r a n c e

לה פטיט שנין

 |  אורגני

 |  צרפת, אנז׳ו, עמק הלואר

 |  יין לבן

100 שנין בלאן %  | 

 |  התיישנות קצרה בחביות עץ אלון 

 |  בציר ידני, תסיסה והתיישנות בחביות עץ 
גדולות בנות 500 ליטר. 1/3 מהיין עובר 

תסיסה מלו-לאקטית.

שאטו דה לה רולרי

  17  |



ר א ו ל ה ק  מ ת ע פ ר צ
F r a n c e

שאטו דה לה רולרי

לה קמליה רוזה

 |  אורגני

 |  צרפת, עמק הלואר

 |  יין רוזה

70 גרולו, 30% גאמה %  | 

 |  ללא התיישנות

 |  בציר ידני ומיון של הענבים. תסיסה 
במכלי נירוסטה מבוקרי טמפרטורה.
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לה פטיט קב

 |  אורגני

 |  צרפת, אנז׳ו, עמק הלואר

 |  יין אדום

100 קברנה פרנק %  | 

 |  ללא התיישנות 

|    בציר ידני, תסיסה והתבגרות קצרה 
במכלי נירוסטה.

שאטו דה לה רולרי

ת פ ר צ  
F r a n c e

  19  |



ארנו למברט

ארנו למברט הצטרף לדומיין אותו ייסד אביו, איב למברט, באזור סומור שבעמק הלואר 

2005. מאז הם ממשיכים ליישם ביחד את מטרותיו של איב: לבטא בצורה הטובה  בשנת 

והקברנה  בלאן  השנין   - לו  האופייניים  הענבים  זני  ושל  האזור  של  האיכויות  את  ביותר 

אמצו   2019 ובשנת  אורגניות  בשיטות  הכרמים  את  מעבדים  הם   2009 משנת  החל  פרנק. 

השניים את הגישה הביודינמית.

ר א ו ל ה ק  מ ת ע פ ר צ
F r a n c e

- V I G N E R O N  À  B R É Z É -

ARNAUD   LAMBERT
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ת פ ר צ ר  א ו ל ה ק  מ    ע
F r a n c e

- V I G N E R O N  À  B R É Z É -

ARNAUD   LAMBERT

קלו דה מידי סומור 

 |  אורגני

 |  צרפת, A.O.P סומור, עמק הלואר

 |  יין לבן

100 שנין בלאן %  | 

 |  התבגרות קצרה במכלי נירוסטה

 |  גפנים בנות 40 שנה. תסיסה והתבגרות 
במכלי נירוסטה מבוקרי טמפרטורה.

טרה רוז' סומור שמפיני

 |  אורגני

 |  צרפת, A.O.P סומור שמפיני, עמק הלואר

 |  יין אדום

100 קברנה פרנק %  | 

 |  התבגרות של מספר חודשים במכלי בטון ונירוסטה

 |  גפנים בנות 45 שנה. תסיסה והתבגרות בשילוב 
מכלי בטון ונירוסטה.

ארנו למברט
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דומיין דו מורטייה

סיריל ופביאן בואסארד ייסדו את דומיין דו מורטייה בשנת 1996 באפלסיון סנט ניקולא דה 

בורגייל שבעמק הלואר. בעת הקמתו כלל היקב 30 דונם כרם. כיום מטפח היקב 160 דונם 

בחומרים  משימוש  נמנע  היקב  והסביבה.  הקרקע  שמירת  על  עצומה  הקפדה  תוך  כרמים 

סינתטיים בכרמים ומקפיד על חקלאות אורגנית במטרה לשמר את איכות הקרקע לדורות 

הבאים. הבציר ידני והתסיסות מתרחשות באופן ספונטני ללא הוספת שמרים או חומרים 

מעודדי תסיסה. 

ר א ו ל ה ק  מ ת ע פ ר צ
F r a n c e
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ת פ ר צ ר  א ו ל ה ק  מ    ע
F r a n c e

לה פטיט ודרואי 

 |  אורגני + טבעי

 |  דרום מערב צרפת, דורדון

 |  יין אדום

 |  75% מרלו, 25% קברנה סוביניון וקברנה פרנק

 |  8 חודשים במכלי בטון

|  בציר ידני בכרם של חבר מאזור הדורדון בדרום   
מערב. הובלה בקירור ליקב. השרייה קרבונית של 

שמרים.  הוספת  ללא  ספונטנית  ותסיסה  יום   15

שימוש מינימלי בסולפיט.

דומיין דו מורטייה
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ר א ו ל ה ק  מ ת ע פ ר צ
F r a n c e

דומיין דו מורטייה

סבלה

 |  אורגני + טבעי

 |  צרפת, A.O.P סנט ניקולה דה בורגייל, עמק הלואר

 |  יין אדום

 |  100% קברנה פרנק

 |  8 חודשים במכלי בטון

 |  גפנים בנות 40 שנה על אדמת סחף. השריה של 
גרגרים שלמים במשך 16 יום ותסיסה ספונטנית 

ללא הוספת שמרים. שימוש מינימלי בסולפיט.
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פרנטז

 |  אורגני + טבעי

 |  צרפת, A.O.P בורגייל, עמק הלואר

 |  יין אדום

 |  100% קברנה פרנק

 |  10 חודשים בחביות משומשות

|    גפנים בנות 50 שנה, תסיסה ספונטנית בחביות 
עץ משומשות והמשך התיישנות של 10 חדשים 

בחביות. שימוש מינימלי בסולפיט.

ת פ ר צ     
F r a n c e

דומיין דו מורטייה
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קאב דה טן הרמיטאז'

עמק  צפון  של  הנהדר  היין  אזור  בלב  המהוללת,  הרמיטאז׳  גבעת  למרגלות  ממוקם 

לחברי   .1933 בשנת  נוסד  אשר  באזור  וידוע  מוביל  קואופרטיב  הוא  טן  דה  קאב  הרון. 

מכמה  יינות  מייצר  היקב  האזור.  שבכרמי  בטובים  מצטיינות  כרם  חלקות  הקואופרטיב 

מהאפלסיונים החשובים בעמק הרון: הרמיטאז׳, קרוז הרמיטאז׳, סנט ג׳וזף, קורנס. בנוסף 

אחריות  של  מדיניות  מיישם  היקב   .Vins de Pays בקטגוריית  זניים  יינות  היקב  מייצר 

סביבתית וקיימות והוא אחד המובילים את של הנושא באזור זה של עמק הרון.

ן ו ר ה ק  מ ת ע פ ר צ
F r a n c e
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ת פ ר צ ן  ו ר ה ק  מ    ע
F r a n c e

אקספלוריישן סירה

 |  טבעי

 |  צרפת, עמק הרון

 |  יין אדום

100 סירה %  | 

 |  התבגרות במכלי נירוסטה

נירוסטה  במכלי  ותסיסה  מהגבעולים  |  הפרדה   
מבוקרי טמפרטורה. התבגרות קצרה במכלים. 

ובהתבגרות.  בתסיסה  סולפיט  תוספת  ללא 

אקספלוריישן קרוז הרמיטאז'

 |  אורגני

 |  צרפת, A.O.P קרוז הרמיטאז׳, עמק הרון

 |  יין אדום

100 סירה %  | 

 |  התבגרות במכלי נירוסטה

נירוסטה  במכלי  ותסיסה  מהגבעולים  |  הפרדה   
מבוקרי טמפרטורה. התבגרות קצרה במכלים. 

ובהתבגרות.  בתסיסה  סולפיט  תוספת  ללא 

קאב דה טן הרמיטאז'

S S
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דומיין מלודי

זוג הייננים הנמרצים מרלן דוראן ומארק רומאק חברו בשנת 2010 לדניס לאריבייר וייסדו 

הרמיטאז׳  קרוז  באזור  שלו  האחוזה  ענבי  את  דניס  מכר  אז  עד  מלודי.  דומיין  את  ביחד 

כיום  מטפח  כרמים  דונם   20 החזיק  הדרך  שבתחילת  הדומיין  בסביבה.  אחרים  ליקבים 

165 דונם בהם הוא מיישם שיטות של חקלאות ברת קיימא ומעודד התפתחות של המגוון 

הביולוגי הטבעי בכרמים.

ן ו ר ה ק  מ ת ע פ ר צ
F r a n c e
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ת פ ר צ ן  ו ר ה ק  מ    ע
F r a n c e

מארק + מרלן סירה

 |  אורגני

 |  צרפת, עמק הרון

 |  יין אדום

100 סירה %  | 

 |  התבגרות בת 8 חודשים במכלי נירוסטה

 |  תסיסה במכלי נירוסטה והתבגרות 
קצרה במכלים.

קרוז הרמיטאז'

 |  אורגני

 |  צרפת, A.O.P קרוז הרמיטאז׳, עמק הרון

 |  יין אדום

100 סירה %  | 

 |  התבגרות בת 8 חודשים במכלי נירוסטה

 |  בציר ידני. תסיסה במכלי נירוסטה 
והתבגרות קצרה במכלים.

דומיין מלודי

  29  |



דומיין קפמרטין

 1985 בשנת  צרפת.  מערב  שבדרום  מדיראן  באזור  עמוקים  שורשים  בעל  משפחתי  יקב 

החליט גי קפמרטין, דור שלישי למשפחת כורמים, לעזוב את היקב המשפחתי ולהקים יקב 

וטבעיות  אורגניות  בשיטות  לעבוד  היקב  החל  ה-2000  שנות  בתחילת  עצמו.  משל  חדש 

הסמכה  קיבל  וב-2013  שלו  היינות  איכות  ועבור  עבורו  הנכונה  הדרך  שזו  אמונה  מתוך 

וזנים  סוביניון  קברנה  מעט  לצד  הטאנאט  בזן  בעיקר  נטועים  הכרמים  כאורגני.  רשמית 

מקומיים נוספים. לתסיסות משתמש היקב במכלי בטון פתוחים ולהתיישנות בחביות אלון 

בנות 500 ליטר.

ן ו ק ס א ג ה  ד ט  ו ת ק פ ר צ
F r a n c e
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ת פ ר צ ן  ו ק ס א ג ה  ד ט  ו    ק
F r a n c e

קוסמיק

 |  אורגני + טבעי

 |  צרפת, I.G.P קוט דה גאסקון

 |  יין לבן

30 סוביניון גרי 30 שרדונה, % 40 ויונייה, % %  | 

 |   6 חודשים במכלי נירוסטה

 |  בציר מכני, תסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי 
טמפרטורה ללא הוספת שמרים, הוספת סולפיט 

מינימאלית בביקבוק.

פימפאנט

 |  אורגני + טבעי

 |  צרפת, I.G.P קוט דה גאסקון

 |  יין אדום

10 גרנאש 30 טאנאט, % 60 סירה, % %  | 

 |  6 חודשים במכלי נירוסטה

 |  בציר ידני, תסיסה קרבונית במכלי נירוסטה 
ללא הוספת שמרים, ביקבוק ללא הוספת 

סולפיט.

דומיין קפמרטין

S
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ן ו ק ס א ג ה  ד ט  ו ת ק פ ר צ
F r a n c e

דומיין קפמרטין

טאנאט 

 |  אורגני + טבעי

 |  דרום מערב צרפת

 |  יין אדום

 |  100% טאנאט

 |  6 חודשים במכלי נירוסטה

 |  בציר ידני, השרייה קרבונית, תסיסה 
ללא הוספת שמרים, ביקבוק ללא הוספת 

סולפיט.

טאנאט מדיראן

 |  אורגני + טבעי

 |  צרפת, A.O.P מדיראן

 |  יין אדום

 |  100% טאנאט

 |  12 חודשים במכלי בטון

 |  גפנים בנות 40 שנה, תסיסה במכלי בטון 
פתוחים ללא הוספת שמרים, סחיטה והפרדה 

לפני תום התסיסה למיצוי עדין יותר מהקליפות

S
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ת פ ר צ ן  ו ק ס א ג ה  ד ט  ו    ק
F r a n c e

מדיראן גפנים בוגרות

 |  אורגני + טבעי

 |  צרפת, A.O.P מדיראן

 |  יין אדום

20 קברנה סוביניון 80 טאנאט, % %  | 

 |   18 חודשים בחביות עץ 

 |  גפנים בנות 60 שנה. בציר ידני. תסיסה ספונטנית 
במכלי בטון פתוחים ללא הוספת שמרים.

קברנה סוביניון

 |  אורגני + טבעי

 |  דרום מערב צרפת

 |  יין אדום

100 קברנה סוביניון %  | 

 |  6 חודשים במכלי נירוסטה

 |  בציר ידני, תסיסה קרבונית במכלי נירוסטה 
ללא הוספת שמרים, ביקבוק ללא הוספת 

סולפיט.

דומיין קפמרטין

S
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דומיין לאפאז'

בסמוך  ה-15  מהמאה  עתיק  במבנה  הממוקם  מצליח  משפחתי  יקב  הוא  לאפאז׳  דומיין 

רוסיון  באזור  המובילים  לאחד  נחשב  היקב  צרפת.  בדרום  פרפיניאן  הציורית  לעיירה 

ידוע כמומחה בזני הענבים של  יינן היקב,  ז׳אן מרק לאפאז׳,  הסמוך לחופי הים התיכון. 

האזור. היינות שלו מפגינים מורכבות ועוצמה לצד הרבה רעננות. היקב מטפח כ-2,000 

השילוב  בנפרד.  ונבצר  פרטני  לטיפול  זוכה  כרם  כל  אזורים.  תתי  במספר  כרמים  דונם 

הים-תיכוני  הטרואר  את  נאמנה  המבטאים  נהדרים  יינות  את  יוצר  השונות  החלקות  בין 

מיוצא  בו  המיוצר  מהיין  וכ-70%  רבה  בינלאומית  להצלחה  זוכה  לפאז׳  דומיין  הנפלא. 

לרחבי העולם.

ק ו ד ג נ ת ל פ ר צ
F r a n c e

  |  34 



ת פ ר צ ן  ו י ס ו ר ה  ד ט  ו    ק
F r a n c e

טארונז'ה

 |  טבעי

 |  צרפת, A.O.P קוט דה רוסיון

 |  יין כתום

 |  50% גרנאש גרי, 40% מוסקט, 10% ויונייה

 |  8 חודשים בחביות עץ

|    תסיסה בחביות עץ פתוחות בנות 500 ליטר, חלק 
באשכולות שלמים עם השזרות. מגע עם הקליפות 

 . ) ט ק ס ו מ ל ( ע  ו ב ש ו  ) ש א נ ר ג ל ( ם  י י ע ו ב ש ך  ש מ ב

עץ  בחביות  חודשים   8 במשך  בנפרד  התיישנות 

ובניית הבלנד לפני הבקבוק.

דומיין לאפאז'
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לה ז'אמל

בבורגונדי,  ארוכה  יין  ייצור  מסורת  בעלות  משפחות  בני  ייננים  זוג  דלונה,  ולורן  קתרין 

אותם  הניעה  תיכוני  הים  ולאזור  ליין  התשוקה  צרפת.  שבדרום  לנגדוק  באזור  התאהבו 

בטעמים  עשירים  נגישים,  יינות  לייצר  הייתה  מטרתם   .90 ה-  שנות  בתחילת  אליו  לעבור 

25 שנות ניסיון והכרות עם  ובארומות, המבטאים את סגנון החיים של דרום צרפת. אחרי 

האזור וזני הענבים שלו החלה קתרין לשלב דרכים חדשות לייצור יינות ייחודיים מרתקים 

שמתווספים לפורטפוליו המוכר והמצליח של היקב. 

ק  ו ד ג נ ת ל פ ר צ
F r a n c e
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ת פ ר צ ק  ו ד ג נ    ל
F r a n c e

אורנג'

 |  טבעי

 |  צרפת, לנגדוק

 |  יין כתום

 |  גרנאש בלאן, ויונייה, מוסקט, גוורצטרמינר, שנין בלאן

 |  התבגרות קצרה במכלים

 |  בציר במועדים שונים לקבלת רמות הבשלה שונות. 
תסיסה על קליפות הענבים תוך הרטבת ה״כובע״ במהלך 

הימים הראשונים. סה״כ המגע עם הקליפות נמשך 8 ימים.

מינימליסט סירה גרנאש

 |  טבעי

 |  לנגדוק

 |  יין אדום

70 סירה, 30% גרנאש %  | 

 |  התבגרות קצרה עם עץ

 |  ללא תוספת ביסולפיט. הענבים מגיעים ליקב כשהם 
טמפ׳  בקרת  חמצון.  למניעת  יבש  קרח  עם  מוגנים 

קפדנית לשמירה על היין. התבגרות קצרה במכלים 

עם מגע קצר של עץ שעוזר בהגנה מפני חמצון. 

לה ז'אמל

S
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קלו פואי ארנו

טיירי ואלט הוא בן למשפחה ידועה בתעשיית היין בבורדו. אחרי שמכרו את שאטו פאבי 

קסטיון  דה  הקוט  באזור  הקטן  ההיסטורי  היקב  את  טיירי  רכש   ,2000 בשנת  המפורסם 

האני  את  מיטבית  בצורה  שיבטאו  איכותיים  יינות  לייצר  מטרה  מתוך  הימנית  שבגדה 

ומחלקות  שבבעלותו  מכרמים  בשנה  בקבוקים   60,000 מייצר  היקב  שלו.  האישי  מאמין 

2005 הוא מטפל בכרמים בשיטות טבעיות וכיום היקב  נוספות שחכר באזור. החל משנת 

בעל הסמכה ביודינמית ואורגנית. 

F r a n c e
ן ו י ט ס ת ק פ ר צ
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ת פ ר צ ן  ו י ט ס    ק
F r a n c e

רוז' דה פואי ארנו

 |  ביודינמי

)Vin de France( צרפת, קסטיון , בורדו  | 

 |  יין אדום

 |  100% מרלו

 |  התבגרות בת מספר חודשים במכלי נירוסטה

|    בציר ידני מגפנים בנות 25 שנה. תסיסה של גרגרים 
והתבגרות  עדינה  סחיטה  בטון.  במכלי  שלמים 

במכלי נירוסטה על המשקעים.

 |  יוצרו 7,350  בקבוקים

קלו פואי ארנו
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ה י ל ט י א
I t a l y







דמרי

Demarie( מייצג 3 דורות של עבודת אדמה באזור רוארו בפיאמונטה שבצפון  יקב דמרי )

איטליה. היינות של דמרי מיוצרים תוך מתן כבוד רב מאוד למסורת המקומית, למערכת 

הסביבה  על  וההשפעה  המשפחה  בבעלות  כולם  הכרמים  הסביבה.  ולערכי  האקולוגית 

תוך  ירוק  כיקב  תוכנן  החדיש  היקב  בהם.  הטיפול  במהלך  פעולה  בכל  בחשבון  נלקחת 

שימוש באנרגיה מתחדשת. היינות המצוינים של דמרי מייצגים את המיטב של פיאמונטה 

וזוכים לציונים מעולים ממבקרי היין החשובים בעולם.

ה ט נ ו מ א י ה פ י ל ט י א
I t a l y
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ה י ל ט י א ה  ט נ ו מ א י    פ
I t a l y

סבייה

 |  אורגני + טבעי

 |  איטליה, פיאמונטה

 |  יין כתום

100 ארנייס %  | 

 |  בחביות אלון משומשות

|  תסיסה ספונטנית ללא בקרת טמפרטורה 
והשרייה ארוכה על הקליפות. התיישנות 

בחביות בריק קטנות.

דמרי
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פרצ'רוסה

בצפון  לומברדיה  של  הכפרי  באזור  שהתאהב  מגנואה  מצליח  פחם  סוחר  אודרו,  מריו 

בחיידק  נדבק  גיאורגיו  בנו   .1919 בשנת  פרצ׳רוסה  אחוזת  את  רכש  איטליה,  מערב 

הענבים.  זן  אודות  מעמיק  לימוד  למסע  בצרפת  ושמפיין  לבורגונדי  ויצא  הפינו-נואר 

ומאז  זו,  בתקופה  נדיר  מהלך  יינותיה,  את  עצמאי  באופן  לבקבק  האחוזה  החלה  כשחזר 

ידוע היקב כמתמחה בזן הענבים הנהדר הזה. כיום מנוהל היקב על ידי ולריה אודרו, בת 

תשומת  מתן  תוך  אורגניות  גידול  שיטות  ולריה  אימצה   2014 משנת  החל  הרביעי.  הדור 

לב רבה לנושא הסביבה. בשטחי האחוזה כ-200 דונם כרמים שרובם מוקדש לפינו נואר.

ה י ד ר ב מ ו ה ל י ל ט י א
I t a l y
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ה י ל ט י א ה  י ד ר ב מ ו ל     
I t a l y

סילרי פינו נואר לבן

 |  אורגני

 |  איטליה, DOC אולטרפו פאבזה, לומברדיה

 |  יין לבן

 |  100% פינו נואר

 |  התבגרות בת 5 חודשים במכלי נירוסטה.

סחיטה  הענבים.  של  קפדני  ומיון  ידני  |  בציר   
עדינה מאוד למניעת מיצוי צבע ותסיסה קרה 

ללא  טמפרטורה.  מבוקרי  נירוסטה  במכלי 

תסיסה מלו-לאקטית.

 |  יוצרו 24,000 בקבוקים

קארילו פינו נואר 

 |  אורגני

 |  איטליה, DOC אולטרפו פאבזה, לומברדיה

 |  יין אדום

 |  100% פינו נואר

 |  התבגרות בת 9 חודשים במכלי נירוסטה.

הענבים.  של  עדין  וריסוק  הפרדה  ידני.  |  בציר   
תסיסה ספונטנית על שמרי הבר בטמפרטורות 

נמוכות יחסית )עד 26 מעלות(. תסיסה מלו-לאקטית 

והתבגרות בת 9 חודשים במכלי נירוסטה.

 |  יוצרו 12,300 בקבוקים

פרצ׳רוסה
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פלאוור פוט

עבור  איטליה  בדרום  המיוצרים  ושמחים  פירותיים  צעירים,  ים-תיכוניים  יינות  סדרת 

משפחת לנגוט. מקור הענבים בכרמים אורגניים והיינות מיוצרים תוך מתן תשומת לב רבה 

לשמירת הסביבה. על מנת להעביר את המסר תוויות היינות מכילות זרעי פרחים ומומלץ 

פשוט להסיר אותן מהבקבוק, להניח בעציץ ולהשקות. 

ה י ל ו פ  , ה י ל י צ י ה ס י ל ט י א
I t a l y
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ה י ל ט י א ה  י ל ו פ  , ה י ל י צ י    ס
I t a l y

פינו גריג'יו

 |  אורגני

 |  איטליה, סיציליה

 |  יין לבן

100 פינו גריג׳יו %  | 

 |  ללא התיישנות

טמפרטורה. מבוקרי  נירוסטה  במכלי  תסיסה    |  

פרימיטיבו

 |  אורגני

 |  איטליה, פוליה

 |  יין אדום

100 פרימיטיבו %  | 

 |  ללא התיישנות

טמפרטורה. מבוקרי  נירוסטה  במכלי  תסיסה    |  

פלאוור פוט
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ד ר פ ס
S p a i n







בודגאס אלברו

חוכר  דל  ריברה  באזור  אורגניים  מכרמים  איכותיים  יינות  ביצור  המתמחה  משפחתי  יקב 

לעצמו  שם  והוא  כרמים  דונם   550 מטפח  היקב  ספרד.  במרכז  מנצ׳ה  לה  שבקסטייה 

של  בלבד  מצומצם  מספר  פועלים  בו  זה  מוכר  פחות  אזור  של  הייחוד  את  לייצג  כמטרה 

רק   D.O למעמד  האזור  זכה  שנים  מאות  כמה  כבר  ענבים  כאן  שמגדלים  למרות  יקבים. 

בשנת 2003 והוא הD.O הצעיר ביותר בספרד. 

ה ’ צ נ מ ה  ל ה  י י ט ס ד ק ר פ ס
S p a i n
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ד ר פ ס ה  ’ צ נ מ ה  ל ה  י י ט ס    ק
S p a i n

ברמיו נרנחה

 |  אורגני

 |  ספרד, VDT קסטייה, קסטייה לה מנצ׳ה

 |  יין כתום

 |  33.3% שרדונה, 33.3% ויונייה, 33.3% ויורה

 |  התבגרות במכלי נירוסטה

|    בציר לילי של ענבים לבנים, סחיטה והשריה 
קצרה ותסיסה במכלי נירוסטה על קליפות 

הענבים. 

קורטדרה סוביניון בלאן

 |  אורגני + ביודינמי

 |  ספרד, VDT קסטייה, קסטייה לה מנצ׳ה

 |  יין לבן

 |  סוביניון בלאן

 |  ללא התיישנות

 |  בציר לילי מכרמים אורגניים בבעלות היקב. 
תסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי טמפרטורה.

בודגאס אלברו
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ה ’ צ נ מ ה  ל ה  י י ט ס ד ק ר פ ס
S p a i n

בודגאס אלברו

קורטדרה קברנה סוביניון

 |  אורגני + ביודינמי

 |  ספרד, VDT קסטייה, קסטייה לה מנצ׳ה

 |  יין אדום

 |  קברנה סוביניון

 |  התבגרות קצרה במכלי נירוסטה

 |  בציר לילי מכרמים אורגניים בבעלות היקב. 
תסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי טמפרטורה.

קורטדרה טמפרניו

 |  אורגני + ביודינמי

 |  ספרד, VDT קסטייה, קסטייה לה מנצ׳ה

 |  יין אדום

 |  טמפרניו

 |  מספר חודשים בחביות אמריקאיות

 |  בציר לילי מכרמים אורגניים בבעלות היקב. 
היין מופק ללא הוספת ביסולפיט.  

S
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ד ר פ ס ה  ’ צ נ מ ה  ל ה  י י ט ס    ק
S p a i n

בודגאס אלברו

פוליזון פט-נט לבן

 |  אורגני

 |  ספרד, קואנקה, קסטייה לה מנצ׳ה

 |  יין לבן מבעבע

 |  50% סוביניון בלאן, 50% ורדחו

 |  ללא התיישנות

 |  סחיטה עדינה של הענבים. היין מתחיל 
את תהליך התסיסה במכלי נירוסטה 

ואז מועבר להמשך התסיסה הטבעית 

בבקבוקים.

פט-נט הוא 
הקיצור המקובל למונח 

 pétillant naturel הצרפתי

)מבעבע טבעי(. זהו שם 

מקובל לסגנון יינות שצובר 

פופולאריות רבה בשנים 

האחרונות. היין מועבר 

לבקבוקים במהלך 

התסיסה האלכוהולית 

ומסיים את התסיסה 

בבקבוק האטום. 

התוצאה היא יין 

צעיר ופירותי 

בעל בעבוע 

טבעי עדין 

ולעיתים קרובות 

עכירות טבעית 

הנוצרת על ידי 

השמרים.

קלנטה רוזה

 |  אורגני

 |  ספרד, VDT קסטייה, קסטייה לה מנצ׳ה

 |  יין רוזה

 |  50% גרנאש, 50% בובאל

 |  ללא התיישנות

|    בציר לילי, השריה קרה קצרה על הקליפות 
ותסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי טמפרטורה. 

שימוש מינימלי בסולפיט. 
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בודגאס אסנסיו קרסלן

יקב משפחתי שנוסד עוד בסוף המאה ה-19. כיום מטפח היקב 3,000 דונם כרמים בבעלותו 

באזור חומילה שבדרום מזרח ספרד. האקלים באזור חם והיינות בעלי אופי כבד ומרוכז 

עבר   2006 בשנת  וגרנאש.  סירה  והיתר  המונסטרל  בזן  נטועים  מהשטח   90% בהתאם. 

2011 מטופלים הכרמים בשיטות  היקב למיקום חדש ממש בלב אזור הכרמים והחל משנת 

הייצור.  שלבי  כל  לאורך  הסביבתי  לנושא  עצום  וכבוד  לב  תשומת  מתן  תוך  אורגניות 

ה ל י מ ו ד ח ר פ ס
S p a i n
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ד ר פ ס ה  ל י מ ו    ח
S p a i n

100 סירה X 100

 |  אורגני

 |  ספרד, D.O חומילה

 |  יין אדום

 |  100% סירה

 |  התבגרות במכלי נירוסטה 

 |  בציר ידני. השריה ותסיסה במכלי 
נירוסטה מבוקרי טמפרטורה.

בודגאס אסנסיו קרסלן
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ה ל י מ ו ד ח ר פ ס
S p a i n

בודגאס אסנסיו קרסלן

100 מונסטרל X 100

 |  אורגני 

 |  ספרד, D.O חומילה

 |  יין אדום

 |  100% מונסטרל )מורבדר(

 |  התבגרות במכלי נירוסטה

 |  בציר ידני. השריה ותסיסה במכלי 
נירוסטה מבוקרי טמפרטורה.
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פורה סנגרה רזרבה

 |  אורגני

 |  ספרד, D.O חומילה

 |  יין אדום

 |  100% מונסטרל

 |  4 שנים בחביות עץ

|    בציר ידני. השריה ותסיסה במכלי נירוסטה 
מבוקרי טמפרטורה והתיישנות ארוכה מאוד 

בחביות עץ.

 

ד ר פ ס     
S p a i n

בודגאס אסנסיו קרסלן
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ונוס לה אוניברסל

יין מפריורט בספרד. שרה פרז, בתו  יקב ונוס לה אוניברסל נולד מחיבור בין שתי אגדות 

קלו  יקב  מייסד  של  בנו  ג׳וניור,  ברבייר  לרנה  נישאה  אשר  מרטינט  מאס  יקב  מייסד  של 

הם  ובו  הסמוך  מונטסאנט  באזור  שלהם  האישי  היקב  את  השניים  הקימו  ביחד  מוגדור. 

מביאים לידי ביטוי את גישתם הייחודית והמרתקת לעולם היין. הכרמים של ונוס מטופלים 

לאורך  כבוד עצום לסביבה  תוך מתן  היין מתבצע באופן טבעי  וייצור  אורגניות  בשיטות 

כל התהליך. 

ט נ א ס ט נ ו ד מ ר פ ס
S p a i n
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ונוס לה אוניברסל

ד ר פ ס ט  נ א ס ט נ ו    מ
S p a i n

דידו לבן

 |  אורגני + טבעי

 |  ספרד, D.O מונטסאנט

 |  יין לבן

 |  50% מקבאו, 40% גרנאש בלאן, 10% קסרלו

 |  14 חודשים בחביות שונות ובמכלי בטון

|    גפנים בוגרות בנות עד 70 שנה במספר כרמים. 
חלק מהענבים עוברים השריה של מספר ימים 

על הקליפות. תסיסה ספונטנית על שמרי הבר 

והתיישנות בחביות עץ בגדלים שונים ובמכלי בטון.
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דידו רוזה

 |  טבעי

 |  ספרד, D.O מונטסאנט

 |  יין רוזה

 |  גרנאש נואר, גרנאש בלאן, קריניאן, מקבאו

 |  15 חודשים בפודרים מעץ ובאמפורות חימר

|    תסיסה ספונטנית על שמרי הבר של כל הזנים 
ביחד בחביות עץ בנות 10 שנים. התיישנות במכלי עץ 

גדולים )פודרים( בני 50 שנה ובאמפורות חימר בנות 

3,000 ליטר.

ט נ א ס ט נ ו ד מ ר פ ס
S p a i n

ונוס לה אוניברסל
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ל ג ו ט ר ו פ
P o r t u g a l







אפרוס

היקב,  מייסד  בפורטוגל.  הביודינמית  החקלאות  בתחום  החלוצים  אחד  הוא  אפרוס  יקב 

וסקו קרופט, החל את חייו הבוגרים כארכיטקט ומעצב. בשנת 2003 הפך מבנה היסטורי 

ומודרני  חדש  למבנה  היקב  כשעבר  מצליח.  ליקב  ורדה  הוינו  באזור  המשפחה  של  נטוש 

העבודה  כל  מתבצעת  בו  מרתק  ייחודי  ליקב  ההיסטוריים  המרתפים  את  וסקו  הפך  יותר 

מימי  היסטוריות  עבודה  שיטות  המדמה  ובאופן  בחשמל  שימוש  ללא  בלבד,  ידני  באופן 

הביניים. המרתף כולל אמפורות חימר ישנות בנות 90 עד 120 שנה בהן תוססים היינות על 

הקליפות במשך שבועות ארוכים.     

ה ד ר ו ו  נ י ל ו ג ו ט ר ו פ
P o r t u g a l
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ל ג ו ט ר ו פ ה  ד ר ו ו  נ י ו
P o r t u g a l

טן

 |  אורגני + ביודינמי

 |  פורטוגל, D.O.C וינו ורדה

 |  יין לבן

100 לוריירו %  | 

 |  התבגרות קצרה במכלים

 |  השריה קצרה על הקליפות. תסיסה במכלי 
נירוסטה והתבגרות בת חודשיים על המשקעים.

 |  יוצרו 7,800 בקבוקים

לוריירו

 |  אורגני + ביודינמי

 |  פורטוגל, D.O.C וינו ורדה

 |  יין לבן

100 לוריירו %  | 

 |  התבגרות קצרה במכלי נירוסטה

 |  תסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי טמפרטורה 
והתבגרות קצרה על המשקעים.

 |  יוצרו 35,000 בקבוקים

אפרוס
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ה ד ר ו ו  נ י ל ו ג ו ט ר ו פ
P o r t u g a l

דפנה 

 |  אורגני + ביודינמי

 |  פורטוגל, D.O.C וינו ורדה

 |  יין לבן

100 לוריירו %  | 

 |  התבגרות קצרה במכלים

 |  השריה בת 14 שעות על הקליפות. תסיסה
במכלי עץ ובאמפורות בטון והתבגרות 

קצרה על המשקעים.

 |  יוצרו 7,500 בקבוקים

פאונוס לוריירו

 |  אורגני + ביודינמי

 |  צפון מערב פורטוגל

 |  יין לבן

100 לוריירו %  | 

 |  7 חודשים באמפורות חימר

 |  בציר ידני. ריסוק, הפרדה וסחיטה ידניים. תסיסה 
ספונטנית על הקליפות באמפורות חימר עתיקות 

ללא בקרת טמפרטורות. התיישנות בת 7 חודשים 

על משקעי השמרים.

 |  יוצרו 5,000 בקבוקים

אפרוס

  |  70 



מקרא אייקונים

סביבה  | 

אזור גידול  |  

סוג היין  | 

זני ענבים  | 

התיישנות  | 

ייצור היין  |  

כמות שיוצרה  |  

ללא תוספת ביסולפיט  |  

טבעי

פט-נטכתוםרוזהאדום לבן

ביו-דינאמיאורגני

S
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